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Chapel unser,
die du bist im Geheimen.

Geheiligt werden deine Shaker,
Dein Shot komme,

Dein Wille geschehe.

Wie am Tische so auch am Tresen.

Unseren täglichen Drink gib uns heute
und vergib uns unseren Durst,

wie auch wir vergeben unseren Mitdurstigen.

So führe uns stets in Versuchung
und erlöse uns von dem Fusel.

Denn Dein ist die Kunst der
herrlichen Cocktails,

in Ewigkeit.

Amen

I
D IE HEILIGE SCHRIFT

-  SO LASSET UNS BETEN!  -
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Liebe Glaubensgemeinde,

Wir bitten den Foto- und Videografen:
Lasse Deine Bilder und Videos ohne Blitzlicht entstehen 
und frage stets um Erlaubnis, bevor Du einen Gast oder 

Mitarbeiter ablichtest!
Wir bitten Dich, erhöre uns!

Wir bitten dem Raucher:
Bitte lasse Deine Gläser am Tisch, wenn Du vor der Türe 

dem Tabakgenuss frönst.
Wir bitten Dich, erhöre uns!

Wir bitten den Nachbarn und Anrainern:
Mögen unsere Gäste vor der Türe bei ihren Gesprächen 

Ruhe halten, um unsere Nachbarn und Anrainer nicht zu 
stören und zu erzürnen.

Wir bitten Dich, erhöre uns!

Möge die Rücksicht mit Euch sein
und der Hausverstand Euch leiten.

II
D IE FÜRBITTEN

-  SO LASSET UNS BITTEN!  -
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III
BOILERMAKER

-  AKA DAS HERRENGEDECK -

1.

2 .

W Ä H L E D E I N  B I E R

W Ä H L E D E I N E  S P I R I T U O S E

W O O D F O R D  R E S E R V E  S T R A I G H T  B O U R B O N  W H I S K E Y  4 C L
U S A ,  K E N T U C K Y ,  4 3 % V O L

K Y R Ö  M A L T  R Y E  W H I S K E Y  P E A T  S M O K E   4 C L
E U R O P A ,  F I N N L A N D ,  4 7 , 2 % V O L

K Y R Ö  M A L T  R Y E  W H I S K E Y  O L O R O S O  C A S K  4 C L
E U R O P A ,  F I N N L A N D ,  4 7 , 2 % V O L

T E E L I N G  S I N G L E  M A L T  W H I S K Y   4 C L
I R L A N D ,  4 6 % V O L

T A L I S K E R  S T O R M  W H I S K Y   4 C L
I S L E O F  S K Y E ,  S C H O T T L A N D ,  4 5 , 8 % V O L

T H E  C H I T A  J A P A N E S E  S I N G L E  G R A I N  W H I S K Y  4 C L
C H I T A  H A L B I N S E L ,  J A P A N ,  4 3 % V O L

G L E N F A R C L A S  1 2 Y R  S I N G L E  M A L T   4 C L
S P E Y S I D E ,  S C H O T T L A N D ,  4 3 % V O L

A R E T T E  A R T E S A N A L  S U A V E  A N E J O  T E Q U I L A  2 C L
T E Q U I L A ,  M E X I C O ,  3 8 % V O L

H Ä M M E R L E  M A R I L L E V O M G A N Z  G U T E N               2 C L
L U S T E N A U ,  V O R A R L B E R G ,  Ö S T E R R E I C H ,  4 0 % V O L

€ 16 pro Boilermaker

B U D W E I S E R  B U D V A R
O R I G I N A L  L A G E R

F L A S C H E  0 , 3 3 L

O B E R T R U M E R  O R I G I N A L
B I O  Z W I C K L

F L A S C H E  0 , 3 3 L



IV
DAS LETZTE ABENDMAHL

-  BARSNACKS -

M A C ’ N ’ C H E E S E  B I T E S

ausgebackene Mac’n’Chesse Würfel
mit Sour Cream

€ 8

C R I S P Y  F R I E S

mit veganer Chilimayo
unheilige Gewürzmischung

€ 5
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S M A S H E D  C H E E S E  B U R G E R

Rindfleischpatty | Cheddar Käse
Zwiebeln | Gurke | Tomate

Burgersoße

€ 12

V E G A N  S M A S H E D  C H E E S E  B U R G E R

Veganes Patty | Veganer Cheddar Käse
Zwiebeln | Gurke |Tomate

Burgersoße

€ 12



V
DAS ALTE TESTAMENT

-  KRÄFTIG & AROMATISCH -
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R H A B A R B E R B A R B A R A
- O H N E  B I E R U N D  B A R B A R E N -

Rum Bacardí Reserva Ocho
Rum Saint James Royal Ambre | Rum Appleton Estate V/X

Rhabarbermark | Vanillesirup
Pimentlikör

- veredelt mit Erdbeerschaum -

€ 16

S A C R A P O L I T A N
- T A S T E S L I K E  M I C H A E L A N G E L O S F R E S C O -

Vodka Grey Goose
Amaro Montenegro | Kokosnusslikör

Heidelbeermark | Limette
- veredelt mit Melonen Rosen Wolke -

€ 15

P A I N K I L L E R  J U L E P
- A M I N T E D R E M E D Y F O R T R O P I C A L S I N S -

Rum Planteray Stiggin's Fany Pineapple
enhanced Kokosnusslikör

Ananassirup | Angostura & Orange Bitters
Minze

€ 14



V
DAS ALTE TESTAMENT

-  KRÄFTIG & AROMATISCH -
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D I E  8 .  S Ü N D E
- J A G E N A U ,  D E R M I T D E R  B I B E L -

Rum Santa Teresa 1796 Sistema Solera
Vanillelikör | Old Judge Falernum | Wiener Mocca Likör

Limette | Erdbeerlikör

€ 18

A M B R O S I A
- D E R  N E K T A R D E R  G Ö T T E R -

Gin Bombay Sapphire PremierCru
CB Limettencordial

Kumquat | Limettenblätter
- Sous Pression Infusion -

€ 14

D E A D  M A N ’ S  C H E S T
- F L Y ,  D U T C H M A N . . .  F L Y ! -

Rum Bacardí Reserva Ocho
Rum Appleton Estate Signature

Palo Santo Holz Cordial | Old Judge Falernum | Demerara Sirup
Angostura Bitters

- mit Palo Santo Holz geräuchert -

€ 14



VI
DAS NEUE TESTAMENT

-  HIGHBALLS & FIZZY -
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S C H W A R Z W Ä L D E R I N
- . . .  W O H L D O C H N I C H T S O U N S C H U L D I G -

Bitter Fusetti Acàdemia
- italienischer Bitteraperitif mit Schokoladennote -

Schladerer Kirschwasser
Chocolate Bitters | CB Fruchtsäurelösung

Three Cents Cherry Soda
- mit 4 Bar CO2 druckkarbonisiert -

€ 13

C H A P E L ’ S  B A T A N G A
- V I V A L A  M É X I C O -

Tequila Cazadores Reposado
Ancho Reyes Verde Chililikör

Rue Berry Cordial | CB Cola Sirup | CB Fruchtsäurelösung
Three Cents Fig Leaf Soda

- mit 4 Bar CO2 druckkarbonisiert -

€ 13

M A R I L L I  V A N I L L I
- G U E S T S Y O U K N O W I T ’ S T R U E -

Vanillevodka 42Below
Marillenschnaps Freihof | Marillenlikör

Vanillesirup | CB Limettenwasser | CB Earl Grey Tee Bitters
Schweppes Dry Tonic Water

- serviert mit Tonkabohnen-Schwarzteeluft -
- mit 4 Bar CO2 druckkarbonisiert -

€ 13



VI
DAS NEUE TESTAMENT

-  HIGHBALLS & FIZZY -
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S A C R E D  S A K U R A
- Y O U ’ R E M Y E N D A N D M Y B E G I N N I N G -

Vodka 42Below
Hayman’s Peach & Rose Cup

Kirschblüte | CB Limettenwasser
Granatapfelsoda

- mit 4 Bar CO2 druckkarbonisiert -

€ 13

A D A M ’ S  A P F E L
- A N A P P L E A D A Y . . .  O D E R S O -

Irish Whisky Teeling Small Batch
Apfel | Yuzu Sake Aperitif

- serviert mit Matcha Schaum -
- mit 4 Bar CO2 druckkarbonisiert -

€ 13

P A S T O R ’ S  P A R A D I S E
- O R A N G E Y O U G L A D W E M E T ? -

Gin Bombay Sapphire London Dry
- mit Orangenzesten angesetzt -

Mandarinenlikör | Orange Curaçao
CB Safran-Chiliessenz

CB Limettenwasser | Sodawasser
- mit 4 Bar CO2 druckkarbonisiert -

€ 13



VII
D IE A-PROST-EL

-  FRUCHTIG & EASY DRINKING -
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I N N O C E N S E
- A L L F U N A N D G A M E S -

Glühwürmchenvodka
- Vodka 42Below angesetzt mit sauren Würmern -

Pfirsichlikör | Eisbonbonlikör
weiße Schokolade | Lime Cordial

- serviert mit Cini Minis -
- veredelt mit Erdbeerschaum -

€ 14

V O O D O O  P R I E S T
- Y O U D O T H A T  V O O D O O T H A T Y O U D O S O W E L L -

Rum Bacardí Añejo Cuatro
Rum Wray & Nephew 63% Vol. | Rum Saint James Royal Ambre

Bananenlikör | Kokosnuss | Melasse | Limette | CB Kaffee Bitters
- geräuchert mit Hickory Holz -

- veredelt mit Ananas-Minz Schaum -

€ 14

L E T T H E R E B E  L I G H T
- M A K E S Y O U R M O U T H T I N G L E -

Cachaça Leblon | Rum Clairin Communal
Zitrone | Mango

- durch griechischen Joghurt gefiltert -
- veredelt mit Sechuan Button Luft -

€ 14



VII
D IE A-PROST-EL

-  FRUCHTIG & EASY DRINKING -

13

C H A P E L ’ S  B R A M B L E
- I C H G L A U B I C H B R A M B L E . . . -

Bombay Bramble Distilled Gin
Brombeerlikör | CB Rosmarindestillat

CB Hibiskussirup | Zitrone

€ 13

M A R I A  M A G D A L E N A
- S C H E R T E U C H Z U M  T E U F E L I H R  D Ä M O N E N -

Vodka 42Below
Vanille | Maracuja | Limette

Ruby Port Ramos Pinto
Gobillard et Fils brut Champagner

- mit Milchfiltration geklärt - 

€ 17

{ U N } H O L Y  W A T E R
- G Ö T T L I C H E  G E L A G E F Ü R D I E D U R S T I G E  S E E L E -

Pineau des Charentes
- Aperitif aus Weinbrand und Traubenmost -

Marillenlikör | Mandel | Zitrone
- serviert als Schaumbad -

€ 13



VIII
D IE GEBOTE

-  HERBAL & FRISCH -

C L O U D  N U M B E R  N E I N
- T H E Y P U T D E L I M E I N D E C O C O N U T -

Absinth
Rum Clairin Communal

Limette | Kokosnussmilch | Kokosnusssirup
Peychaud’s Bitters

€ 16

E R D B I E R E
- P I C K E M ’ ,  M I X E M ’ ,  D R I N K E M ’ -

Erdbeerlikör
Wermut Martini Riserva Rubino

Bitter Martini Riserva
Budweiser Budvar Original Lager

€ 13

R A B B I T I N T H E  M O O N
- A Z T E C  &  F A M O U S -

Karotten Mezcal
- Mezcal Bruxo X angesetzt mit Karotten -
Nixta Maislikör | Aperol | Supasawa

Liquid Smoke

€ 14

14



S A N K T  M A R T I N
- I C H G E H M I T M E I N E R  L A T E R N E -

Gin Bombay Sapphire London Dry 
Zitrone | Vanillesirup

Blutorangengeist
Rosenlimonade

€ 13

VIII
D IE GEBOTE

-  HERBAL & FRISCH -
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S T U D I O  5 4
- G I M M E !  G I M M E !  G I M M E ! -

Gin Bombay Sapphire London Dry
Limette | Pink Grapefruit

St. Germain Holunderblütenlikör
CB Thymiandestillat | Sodawasser

€ 13

S O D O M U N D  G O M O R R A
- A U F D I E  S Ü N D H A F T I G K E I T ! -

Blutorangenvodka
Yuzu Curaçao | Kalamansi

Limettencordial | LemonAid Lime

€ 13



IX
DAS ZÖLIBAT

-  ALKOHOLFREIE DRINKS -

L O S I N G M Y  R E L I G I O N
- T H A T ’ S M E I N T H E  S P O T L I G H T -

CB Gurken Dill Shrub
Holunder | Zitrone

Balis Klassik - Basilikumlimonade
€ 10

add Gin Bombay Sapphire London Dry     OR    Vodka 42Below
€ 13

V A T E R ,  I C H M U S S H E U T E S Ü N D I G E N
- D E R  B E I C H T S T U H L S T E H T D I R Z U R  V E R F Ü G U N G -

Heidelbeere | Zitrone
CB Pfeffercordial | Sodawasser

Three Cents Grapefuit Soda
- veredelt mit Tonkabohnen-Schwarzteeluft -

€ 10

add Rum Bacardí Añejo Cuatro
€ 13

S O R R Y ,  B I N M I T D E M  A U T O D A
- . . . A B E R W A R U M ? -

Cranberry | Pink Grapefruit
Kalamansi | Hibiskus

dashes Schweppes Dry Tonic | Salzrand
€ 10

add Tequila Cazadores Blanco
€ 13
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IX
DAS ZÖLIBAT

-  ALKOHOLFREIE DRINKS -

C O M P A S S I O N
- E R L Ö S E U N S V O N D E M B Ö S E N -

Cold Brew Coffee | weiße Schokolade
Maracuja | CB Habanero-Agave Sirup

Balis Bananenlimonade
€ 10

add Rum Bacardí Añejo Cuatro
€ 13

I ’ M A  B E L I E V E R
- I  C O U L D N ’ T L E A V E H E R I F I T R I E D -

Orange | Limette | Mandel
Balis Ananas-Minzlimonade

€ 10

add Rum Bacardí Añejo Cuatro
€ 13
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P A - N O - M A
- N E I N ,  W I R H A B E N  ‘ P A L O M A ’  N I C H T F A L S C H G E S C H R I E B E N -

Alkoholfreier Bitter Aperitif
Rue Berry Cordial

Three Cents Grapefruit Soda
€ 10

add Tequila Cazadores Blanco
€ 13



X
THE BOOK OF MORMON

-  THE RAPTURE IS COMING!  -
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R O X Y L I C I O U S
- W I R M Ö G E N B L Ö D E  W O R T W I T Z E -

Rye Whiskey Kyrö
Zitrone | Luxardo DelSanto Kräuterlikör

CB Estragon Oxymel
- Sauerhonig aus Waldhonig und Citrus Balsamico mit Estragon -

€ 16

L E C H E D E  T I G R E
- P E R U A N I S C H E  K Ü C H E Z U M  T R I N K E N -

Pisco Barsol Primera Quebranta
- mit Ceviche-Aromaten angesetzt -

- Chili, Zitronengras, Koriander, Ingwer, Sellerie, Zwiebel, Knoblauch -
Limette | Gomme Syrup

€ 15

C H E E S U S  M A R T I N I
- C H E E S U S  C H R I S T T H A T ’ S G O O D -

Gin Bombay Sapphire London Dry
- angesetzt mit Parmesan -

Wermut Martini Ambrato | Orange Curaçao
Feigenblattessenz

€ 14
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X
THE BOOK OF MORMON

-  THE RAPTURE IS COMING!  -

N O - G R O N I
- S I E H T A U S W I E E I N  N E G R O N I ,  I S T A B E R K E I N E R -

Martini Vibrante
Undone No.2 'Not Gin'

Lyre’s Italien Spritz

€ 10

- Alkoholfrei -

G I N - A - C O L A D A
- K L A S S I K E R I N N E U E M  G E W A N D -

Gin Hayman’s Navy Strength 57%Vol.
Ananaslikör | Kokosnusslikör

CB  Fruchtsäurelösung | Sodawasser
- mit 4 Bar CO2 druckkarbonisiert -

€ 13

S T E I R E R B L U A D
- O R :  T H E  A R N O L D  S C H W A R Z E N E G R O N I -

Gin Bombay Sapphire London Dry
- Kürbiskernöl Fatwash -

Steirerbitter | Martini Riserva Bitter
Erdbeerlikör | Ruby Port Ramos Pinto

- serviert mit Balsamico Kaviar -

€ 14



XI
D IE 7  SÜNDEN

-  SHOTS -

I .  S U P E R B I A  -  H O C H M U T

M E S S I N O  S H O T
Orangenlikör | Orangensaft | Mozart Dark Chocolate Likör

I I .  A V A R I T I A  -  G E I Z

B ’ S O F F E N E R  P F I R S I C H  S H O T
Vodka 42Below | Limette | Pfirsichlikör

I I I .  L U X U R I A  -  W O L L U S T

P A S S I O N  M A R T I N I  S H O T
Vodka 42Below | Zitrone | Maracuja |  Martini Bianco

I V .  I R A  -  Z O R N

J A P A N E S E  S L I P P E R
Midori Melonenlikör | Orangenlikör | Limette

V .  G U L A  -  V Ö L L E R E I

B O U N T Y  S H O T
Kokosnuss | Mozart Milk Chocolate Likör

V I .  I N V I D I A  -  N E I D

F R U C H T Z W E R G  S H O T
Himbeere | Likor 43 Vanillelikör | Obers

V I I .  A C E D I A  -  F A U L H E I T

A M E N
-  P I C K L E I S B A C K !  -

Irish Whisky Teeling Small Batch
Gurkenwasser Chaser

€ 5 pro Shot
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