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Chapel unser,
die du bist im Geheimen.

Geheiligt werden deine Shaker,
Dein Shot komme,

Dein Wille geschehe.

Wie am Tische so auch am Tresen.

Unseren täglichen Drink gib uns heute
und vergib uns unseren Durst,

wie auch wir vergeben unseren Mitdurstigen.

So führe uns stets in Versuchung
und erlöse uns von dem Fusel.

Denn Dein ist die Kunst der
herrlichen Cocktails,

in Ewigkeit.

Amen

I
D IE HEILIGE SCHRIFT

-  SO LASSET UNS BETEN!  -
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II
DAS LETZTE ABENDMAHL

-  BARSNACKS -

M A C ’ N ’ C H E E S E  B I T E S

ausgebackene Mac’n’Chesse Würfel
mit Sour Cream

€ 8

C R I S P Y  F R I E S

mit veganer Chilimayo
unheilige Gewürzmischung

€ 5
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K Ä S E K R A I N E R

aufgeschnitten
mit Semmel, Senf & Kren

€ 8

S C H I N K E N  K Ä S E  T O A S T

Beinschinken, Bergkäse
Tomate, Dĳon Senf

mit Ketchup & Pickles

€ 7



III
BOILERMAKER

-  AKA DAS HERRENGEDECK -

1.

2 .
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W Ä H L E D E I N  B I E R

W Ä H L E D E I N E N  W H I S K ( E ) Y

M I C H T E R ’ S  S O U R  M A S H
U S A ,  K E N T U C K Y ,  4 3 % V O L

W O O D F O R D  R E S E R V E  S T R A I G H T  B O U R B O N
U S A ,  K E N T U C K Y ,  4 3 % V O L

K Y R Ö  M A L T  R Y E  P E A T  S M O K E
E U R O P A ,  F I N N L A N D ,  4 7 , 2 % V O L

K Y R Ö  M A L T  R Y E  O L O R O S O  C A S K
E U R O P A ,  F I N N L A N D ,  4 7 , 2 % V O L

T E E L I N G  S I N G L E  M A L T
I R L A N D ,  4 6 % V O L

M O N K E Y  S H O U L D E R B L E N D E D  M A L T
S C H O T T L A N D ,  4 0 % V O L

A B E R F E L D Y  1 2 Y R
H I G H L A N D ,  S C H O T T L A N D ,  4 0 % V O L

T A L I S K E R  S T O R M
I S L E O F  S K Y E ,  S C H O T T L A N D ,  4 5 , 8 % V O L

€ 16 pro Boilermaker

B U D W E I S E R  B U D V A R
O R I G I N A L  L A G E R

F L A S C H E  0 , 3 3 L

O B E R T R U M E R  O R I G I N A L
B I O  Z W I C K L

F L A S C H E  0 , 3 3 L



IV
DAS ALTE TESTAMENT

-  KRÄFTIG & AROMATISCH -
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M E P H I S T O ’ S  P A K T
- A L L E S H A T S E I N E N  P R E I S -

Rum Bacardí Reserva Ocho
gereifter Martinique Rum | funky Jamaika Rum

Kokosmilch | Kirsche | Lactic Syrup
Banane | Schokolade

- veredelt mit Kokos-Pfirsich Schaum -

€ 17

T H E  I M I T A T I O N  G A M E
- P R E T E N D S T O B E A G L A S S O F W H I S K E Y -

Bourbon Whiskey Bulleit
Rye Whiskey Bulleit

hausgemachter Cola Sirup | Rosmarin | Zitrone
- mit Milchfiltration geklärt -

- serviert mit einem prickelnden Chaser -

€ 16

S T E I R E R B L U A D
- O R :  T H E  A R N O L D  S C H W A R Z E N E G R O N I -

Gin Bombay Sapphire London Dry
- Kürbiskernöl Fatwash -

Steirerbitter & Martini Riserva Bitter
Gänserndorfer Erdbeerlikör, Ruby Port Ramos Pinto

- serviert mit Balsamico Kaviar -

€ 14



IV
DAS ALTE TESTAMENT

-  KRÄFTIG & AROMATISCH -
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D I E  8 .  S Ü N D E
- J A G E N A U ,  D E R M I T D E R  B I B E L -

Rum Santa Teresa 1796 Sistema Solera
Vanillelikör | Falernum | Wiener Mocca Likör

Limette | Gänserndorfer Erdbeerlikör

€ 18

A M B R O S I A
- D E R  N E K T A R D E R  G Ö T T E R -

Gin Bombay Sapphire PremierCru
hausgemachter Limettencordial

Kumquat | Limettenblätter
- Sous Pression Infusion -

€ 13

D E A D  M A N ’ S  C H E S T
- F L Y ,  D U T C H M A N . . .  F L Y ! -

Rum Bacardí Reserva Ocho
funky Jamaika Rum

Palo Santo | Falernum | Demerara
Angostura Bitters

€ 14



V
DAS NEUE TESTAMENT

-  HIGHBALLS & FIZZY -
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T Ō G A R A S H I  L Ö M C H E N
- K A N P A I ! -

Tequila Cazadores Reposado
Limette | Pink Grapefruit

Shichimi Tōgarashi Sirup | Sodawasser

€ 13

A D A M ’ S  A P F E L
- A N A P P L E A D A Y . . .  O D E R S O -

Irish Whisky Teeling Small Batch
Apfel | Yuzu Sake Aperitif

- Druckkarbonisiert -
- serviert mit Grünteeschaum -

€ 13

I Z A N A G I O R  I Z A N A M I
- I Z Y O U A N A G I O R A N A M I ? -

Gin Bombay Sapphire London Dry
- angesetzt mit Zitronengras -

roasted Coconut Water

Schweppes Dry Tonic          oder          Schweppes White Peach

€ 13



V
DAS NEUE TESTAMENT

-  HIGHBALLS & FIZZY -
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G I N - A - C O L A D A
- K L A S S I K E R I N N E U E M  G E W A N D -

Gin Hayman’s Navy Strength 57%Vol.
Ananaslikör | Kokosnußlikör
Limettenwasser | Sodawasser

€ 13

P E R S I A N  M U L E
- E I N  M A U L T I E R A M  W E G Z U R  E R L E U C H T U N G -

Vodka 42Below
- angesetzt mit Zitronengras, Ingwer & Limettenblättern -

Gurke | Limettenwasser | Schweppes Ginger Beer

€ 13

S A C R E D  S A K U R A
- Y O U ’ R E M Y E N D A N D M Y B E G I N N I N G -

Vodka 42Below
Hayman’s Peach & Rose Cup
Kirschblüte | Limettenwasser

Schweppes Granatapfel

€ 13



VI
D IE A-PROST-EL

-  FRUCHTIG & EASY DRINKING -
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V O O D O O  P R I E S T
- Y O U D O T H A T  V O O D O O T H A T Y O U D O S O W E L L -

Rum Bacardí Añejo Cuatro
weißer overproof Jamaika Rum | gereifter Martinique Rum

Bananenlikör | Kokosnuß | Melasse | Limette
Kaffee Bitters

- geräuchert mit Hickory Holz -
- veredelt mit Ananas- & Minzschaum -

€ 13

H O N E Y E D  B E N E D I C T I O N
- T H E R E A L B E E S - N E S -

White Port Taylor’s
Wermut Martini Bianco| Williams Christ Balsam Essig

Honig | Rosmarin
Gobillard et Fils brut Champagner

€ 18

L E T T H E R E B E  L I G H T
- M A K E S Y O U R M O U T H T I N G L E -

Cachaça Leblon | Rum Clairin Communal
Zitrone | Mango

- durch Naturjoghurt gefiltert -
- mit Sechuan Button Luft veredelt -

€ 14



VI
D IE A-PROST-EL

-  FRUCHTIG & EASY DRINKING -
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C H A P E L ’ S  B R A M B L E
- I C H G L A U B I C H B R A M B L E . . . -

Bombay Bramble Distilled Gin
Brombeerlikör | Rosmarin

Hibiskus | Zitrone

€ 13

M A R I A  M A G D A L E N A
- S C H E R T E U C H Z U M  T E U F E L I H R  D Ä M O N E N -

Vodka 42Below
Vanille | Maracuja | Limette

Ruby Port Ramos Pinto
Gobillard et Fils brut Champagner

- mit Milchfiltration geklärt - 

€ 17

{ U N } H O L Y  W A T E R
- G Ö T T L I C H E  G E L A G E F Ü R D I E D U R S T I G E  S E E L E -

Pineau des Charentes
- Aperitif aus Weinbrand und Traubenmost -

Marillenlikör | Mandel | Zitrone
- serviert als Schaumbad -

€ 13



VII
D IE GEBOTE

-  HERBAL & FRISCH -

C H E E S U S  C H R I S T
- H A V E I T W I T H Y O U R L A S T S U P P E R -

Aquavit Lysholm No.52 | Gin Bombay Sapphire London Dry
- angesetzt mit Parmesan -

Bärlauchgeist | Zitrone | Rohrzucker

€ 14
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K E T Z E R E I
- T H E C A K E I S A L I E ! -

Vodka 42Below
- mit Kurkuma angesetzt -

Sanddorn Marmelade | Kamille
Zitrone | Rohrzucker

€ 13

L E C H E D E  T I G R E
- P E R U A N I S C H E K Ü C H E Z U M T R I N K E N -

Pisco Barsol Primera Quebranta
- mit Ceviche-Marinade angesetzt -

- Chili, Zitronengras, Koriander, Ingwer, Sellerie, Zwiebel, Knoblauch -
Limette | Gomme Syrup

€ 15



S A N K T  M A R T I N
- I C H G E H M I T M E I N E R  L A T E R N E -

Gin Bombay Sapphire London Dry 
Zitrone | Vanille
Blutorangengeist
Rosenlimonade

€ 13

VII
D IE GEBOTE

-  HERBAL & FRISCH -
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S T U D I O  5 4
- G I M M E !  G I M M E !  G I M M E ! -

Gin Bombay Sapphire London Dry
Limette | Pink Grapefruit

St. Germain Holunderblütenlikör
Thymian | Sodawasser

€ 13

S O D O M U N D  G O M O R R A
- A U F D I E  S Ü N D H A F T I G K E I T ! -

Blutorangenwodka
Yuzu Curaçao | Kalamansi

Limettencordial | LemonAid Lime

€ 13



VIII
DAS ZÖLIBAT

-  ALKOHOLFREIE DRINKS -

L O S I N G M Y  R E L I G I O N
- T H A T ’ S M E I N T H E  S P O T L I G H T -

Gurken Shrub
Holunder | Zitrone

Balis Klassik - Basilikumlimonade
€ 9

„Back on the path of Sin“
add Gin Bombay Sapphire London Dry    OR    Wodka 42Below

€ 13

V A T E R ,  I C H M U S S H E U T E S Ü N D I G E N
- D E R  B E I C H T S T U H L S T E H T D I R Z U R  V E R F Ü G U N G -

Himbeere | Zitrone | Holunder
Pfeffercordial | Sodawasser | Schweppes Granatapfel

- veredelt mit Grünteeschaum -
€ 9

„Gevatter Vollgas“
add Rum Bacardí Añejo Cuatro

€ 13

S O R R Y ,  B I N M I T D E M  A U T O D A
- . . . A B E R W A R U M ? -

Cranberry | Pink Grapefruit
Kalamansi | Hibiskus

dashes Schweppes Dry Tonic | Salzrand
€ 9

„Not the designated driver“
add Tequila Cazadores Blanco

€ 13
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VIII
DAS ZÖLIBAT

-  ALKOHOLFREIE DRINKS -

N O - G R O N I
- S I E H T A U S W I E E I N  N E G R O N I ,  I S T A B E R K E I N E R -

Martini Vibrante
Undone No.2 'Not Gin'

Lyre’s Italien Spritz

€ 10

C O M P A S S I O N
- E R L Ö S E U N S V O N D E M B Ö S E N -

Cold Brew Coffee | weiße Schokolade
Maracuja | Habanero- Agave Sirup

Balis Bananenlimonade

€ 10

I ’ M A  B E L I E V E R
- I  C O U L D N ’ T L E A V E H E R I F I T R I E D -

Orange | Limette | Mandel
Balis Ananas- Minzlimonade

€ 10
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IX
D IE 7  SÜNDEN

-  SHOTS -

I .  S U P E R B I A  -  H O C H M U T

M E S S I N O  S H O T
Orangenlikör, Orangensaft & Mozart Dark Chocolate Likör

I I .  A V A R I T I A  -  G E I Z

B ’ S O F F E N E R  P F I R S I C H  S H O T
42Below Vodka, Limette & Pfirsichlikör

I I I .  L U X U R I A  -  W O L L U S T

P A S S I O N  M A R T I N I  S H O T
42Below Vodka, Zitrone, Maracuja & Martinin Bianco

I V .  I R A  -  Z O R N

J A P A N E S E  S L I P P E R
Midori Melonenlikör, Orangenlikör & Limette

V .  G U L A  -  V Ö L L E R E I

B O U N T Y  S H O T
Kokos & Mozart Milk Chocolate Likör

V I .  I N V I D I A  -  N E I D

F R U C H T Z W E R G  S H O T
Himbeere, Likor 43 Vanillelikör, Obers

V I I .  A C E D I A  -  F A U L H E I T

A M E N
-  P I C K L E I S B A C K !  -

Bulleit Frontier Bourbon Whiskey
Gurkenwasser Chaser

€ 5 pro Shot
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